


Beatrice Maffo, Delegierte der Kooperative Sondason in Banock/Kamerun

Fiir eine Welt,

die allen schneckt.

Utamtsi —das ist von Hand geernteter biologischer
Spitzenkaffee, wild gewachsen im Hochland Kameruns

und Ugandas. Er stammt aus fairem Handel und von
Plantagen, die bereits Bio-Kaffee erzeugen oder sich in der
Umstellung auf Oko-Landbau befinden. Utamtsi-Kaffee ist
ein echter Genuss: schonend geréstet, mild, sdurearm und
wohlschmeckend. KaffeegenieRern bietet Utamtsi eine
spannende Vielfalt: kernig-kraftigen Espresso, vollmundigen

Schiimli, ausgewogene Mischungen.

Natirlicher Genuss aus Direct Fair Trade

Utamtsi steht fiir direkten und fairen Handel, gestiitzt auf
drei Saulen: 6konomische, soziale und 6kologische Nachhal-
tigkeit nach den Grundsatzen der Agenda 21. Faire Bedingun-
gen, die die Lebensgrundlagen aller an der Wertschépfungs-
kette Beteiligten langfristig sichern — das verstehen wir von
Utamtsi unter nachhaltigem Handeln. Indem wir unsere Lie-
ferbeziehungen direkt, fair und langfristig gestalten, stellen
wir sicher, dass die Bauern auch weiterhin Kaffee hochster

Qualitat auf 6kologisch vertragliche Art erzeugen kdnnen.



Utant§i-Bauern. erhalten einen Garantie-

prei§ vow 1,32 €ura pra Kiloe Rohkaffee. Der
ftet§ fur zwei Jahre festgelegte Preif liegt
2014/ 2020 §agar bei zwei Eura pra Kils.
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Soziale Gerechtigkeit — das bedeutet auch: Chancen zur Teilhabe
fir alle Menschen. In Baham in Kamerun sind viele Menschen
mit Behinderungen am Verlesen des Rohkaffees beteiligt. Und
in der Auftragswerkstatt in Worphausen bei Bremen, die den
Kaffee rostet, verpackt und versandfertig macht, arbeiten Men-

schen mit Behinderungen und Nicht-Behinderte Hand in Hand.

Direct Fair Trade: Utamtsi zahlt nicht an
Handler, sondern direkt an die Bauern.

Utamtsi bezieht seinen Rohkaffee von Kleinbauern der Koope-
rativen Sondason aus Bafoussam in Kamerun und Bukonzo in
Uganda. Die Bauern erhalten einen fiir zwei Jahre festgelegten
Agenda-21-Preis, der vierzig Prozent liber dem Weltmarktpreis
fiir Rohkaffee liegt. Das Geld geht direkt an die Bauern —ohne
Abschlage fiir Zwischenhéandler, die beim ,fairen Handel“ oft
anfallen. Auch den Arbeiterlnnen, die die Kaffeebohnen sortieren,
zahlt Utamtsi hohere Lohne. Zudem unterstiitzt Utamtsi vor
Ort in Kamerun soziale Projekte — darunter Gesundheitszentren
und Bibliotheken — und gewahrt den Bauern jedes Jahr einen
Kredit mit niedrigem Zinssatz, um ihnen Investitionen zu

ermoglichen und damit ihre Kinder die Schule besuchen konnen.




Hur wer gegen den Petrom
sehwinunt, g'eimgt 2ur Quelle.

,»Blue Mountain“,,,.Bourbon“ und ,, Typica“

Utamtsi-Kaffee — das sind die Bohnen edler Rohkaffees aus
Kamerun und Uganda, die in Mischkulturen angebaut werden.
Im Hochland Kameruns wachst die Arabica-Sorte Jamaica -
auch Blue Mountain genannt —in 1.800 Metern Hoéhe. Aus
Uganda bezieht Utamtsi neben Robusta-Bohnen auch die
Arabica-Sorten Bourbon und Typica. Die Bohnen stammen
aus dem fiir seinen hochwertigen Rohkaffee bekannten
Bugisu-Land im Osten Ugandas sowie aus dem Rwenzori-
Gebirge im Westen. Mit dieser feinen Rohware lassen sich
Kaffees mit unterschiedlichen Charakteren und Geschmacks-

noten komponieren.

Anbau und Veredelung von Hand

Die Bohnen werden von Hand geerntet und in der Sonne
getrocknet. Um ihrer Qualitat gerecht zu werden, rostet
Utamtsi sie anschlie®end im schonenden Langzeit-Trommel-
rostverfahren: 15 bis 25 Minuten bei Temperaturen zwischen
190 und 210 Grad. Dieses Verfahren baut Reizstoffe im Kaffee
ab und verringert die Menge an Gerb- und Chlorogensauren.

Cameroon Blue Mountain Hochlandkaffee




haltharkeit§datun auf der Venpacku
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Bio-Zertifizierung

Utamtsi verarbeitet und vertreibt kontrolliert-biologische
Produkte. Einige der Kleinbauern in Kamerun und Uganda,
mit denen wir zusammenarbeiten, befinden sich noch in der
dreijahrigen Umstellung auf Bio-Landbau. In manche Regio-
nen Kameruns konnen zudem aus politischen Griinden zeit-
weise keine Zertifizierer reisen, um die Bio-Zertifikate zu

Bei Utandt§i kinnen Pie den R«h%fn bis
2ur P(antage zurichkver dgm. Dag Mindest-

dient

dabei al§ Wﬂacking- Code.

erneuern. W
Kamerun

Uganda

Wahrend dieser Phasen unterstiitzt Utamtsi die Kaffee-
bauern und bezieht Anteile des in Umstellung befindlichen
oder nicht-zertifizierten nachhaltig angebauten Kaffees.
Am Hinweis ,,in Umstellung“ auf der Verpackung erkennen
Sie, ob das Produkt einen solchen Anteil enthalt oder ob es

abschliefend bio-zertifiziert ist.
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Langzeittrommelrostung:
Gut Ding will Weile haben!

Neben der hervorragenden Rohware ist auch das Rost-
verfahren entscheidend fiir die hohe Qualitat des Utamtsi-
Kaffees. Denn nur durch eine schonende Réstung kénnen
die Bohnen ihr volles Aroma entfalten. Utamtsi-Kaffee wird
langzeitgerostet: 15 bis 20 Minuten bei niedrigen Tempe-
raturen zwischen 190 und 210 Grad. Bei diesem besonders
sanften Verfahren kénnen sich die feinen Aromen optimal
entwickeln. Der Kaffee wird mild und aromatisch, der Saure-

gehalt wird verringert.

Die Kaffeebohnen sind zudem ergiebiger als Industriekaffee
und bei gleichem Volumen etwas leichter, da ihnen mehr
Wasser entzogen wird — Sie bekommen also mehr Kaffee-
geschmack pro Gramm.




Saurearm, ergiebiger und ,,langer lecker*

Ein Vorzug des schonenden Réstverfahrens: Utamtsi-Kaffee
enthalt weniger Gerb- und Chlorogensauren. Dariiber hinaus
behalt er sein Aroma deutlich Ianger als konventionell
schockgerosteter Industriekaffee. Wahrend dieser schon nach
einer Stunde fast ungeniefRbar ist, bewahrt Utamtsi-Kaffee

einen Grof3teil seiner Aromen bis zu 24 Stunden lang.

Ergiebigkeit Geschmacksstabilitat

A konventionelle
Schockrostung

Konventionelle 4
Schockrostung Saplalfee
12g/Tasse 8g/Tasse
8 8 Utamtsi-Kaffee behalt

seinen guten Geschmack

MTassen/soog  62Tassen/500g den ganzen Tag
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Erpmﬁﬁ arte Wiirze ICoﬁéin

Bio-Espresso Siziliana®

kernig-nussig, ausgewogen | : : :
Arabica-Robusta-Mischung DEOKO037 vooon vy o000 2 0000
Espresso Siziliana*

kernig-nussig, fein abgestimmt | W

Arabica-Robusta-Mischung

Bio-Espresso Tedesco”

mild, aromatisch mit fruchtigem : : :
Abgang | Arabica-Mischung B K tschat vwoon v L0000 . 00
Espresso Tedesco™

fruchtige Sduren, mit schokoladiger M

Note | Arabica-Mischung

Bio-Espresso Bremer Mischung®

wohltemperierte Siif$e und Sdure,

leichte Traube | Arabica-Mischung — Rentotmawitschat : :
................................................................................ YY) C W Y X
Espresso Bremer Mischung® : :
ausgewogene Mischung mit fruch- m

tigen Aromen | Arabica-Mischung

Bio-Espresso” entkoffeiniert : :

mild & weich, Abgang mit spritziger YYY] ) Y

DE-OKO-037 : :

Zitrusnote | Arabica-Mischung RehCE Tanawirtschat




Stadtkaffee und Stadtespresso Die beiden ((a&ﬂ’(@" Lutd 1
Das Projekt ,Stadtkaffee®, das 2011 im Rahmen ude"e Mug“’ W )

des Bremer ,Hauptstadt des Fairen Handels“-

Jahres ins Leben gerufen wurde, fiihrt Utamtsi - ‘ ' ' = -~

fort. Um die spezifischen Aromen des Stadtkaffees
) ) ) i Neue Sorten, neue Aromen

zu erhalten, wird desweiteren ein Anteil an Rohkaffee

aus Honduras verarbeitet. Der aus Uganda bezogene Rohkaffee hat unsere Roster

. . . . inspiriert, drei neue Variationen zu kreieren:
Vierzig Cent pro Kilogramm spendet Utamtsi an eine

soziale Organisation in der Espresso Uganda Elgon, Espresso Uganda Magore

Region Bremen und umzu. und Kaffee Uganda Ngouelle. -
Jedes Jahr

wird eine neue

Probieren Sie ¥

doch mal!
Organisation

ausgewahlt.

Die Grundlage der neuen

Kaffees ist die Arabica-Sorte

Bourbon. Sie wachst in der "«

Region um den Mount Elgon  * & Liaamns
Bremer Stadtkaffee und und im Rwenzori-Gebirge. NaOUELLE B

Bremer Stadtespresso:
Dieser Kaffee ist gut fiir
die Region.
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Kontalt

UTAMTSI GmbH
Brinkumer StrafRe 20

28201 Bremen

Telefon 04208 91984 57
Fax 04208 8286575
info@utamtsi.com

www.utamtsi.com

Betriebsstatte/Rosterei/Lieferanschrift
Worphauser Landstral3e 55
28865 Lilienthal

Manager
Morin Kamga Fobissie

Stephan Frost

Utamtsi-Reisen
Sie mochten mehr Gber unsere Reise wissen?
Informieren Sie sich auf www.utamtsi.com, rufen Sie uns

an oder schicken Sie uns eine E-Mail: reise@utamtsi.com




Utamtsi Wissenstransfair

Einmal jahrlich findet das Utamtsi sustainable Development
Forum in Bafoussam/Kamerun statt. Es bietet eine Plattform
Zum Austausch von Erfahrungen, zurWeiterbildung und zum
Wissentransfer. AuRerdem dient es zum Kniipfen von Kontak-
ten rund um das Thema Nachhaltigkeit sowie die pesonderen
Herausforderungen bei der Produktion yon und dem Hande!

mit nachhaltigen Erzeugnissen — insbesondere Kaffee.

© ; Direct Fair Trade -
da§ bedeutet féén UtamtSi:

Volle Transparenz vom Erzeuger bis zum
T Konsumenten = und einé Lieferbeziehung:
die die Interessen aller Beteiligten respek-

utametsi tiert und ihre Lebensgrundlage sichert.
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